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Gokkusagi okurlari igin 6zel “Cachou”
sekeri yapacagim. Bu seker tiiru
Fransizlar tarafindan uretilmistir.
Bu sekerlerin tretimi i¢in ¢ ana
madde (malzeme) gerekiyor.
Bunlar: Toz seker, glikoz
Fi ve su.

Sevgili cocuklar!
Ramazan Bayraminda rengarenk sekerler bizi bekliyor.
Bosuna Ramazan bayramina Seker Bayrami da deniimiyor..,

Bu sekerlerin nasil tiretildigini 6grenmek ister misiniz? Bu sefer
fabrikada degil, tamamen el ile iiretilen bir seke: m.
Bu sekilde sekerlerimiz daha az kimyasal maddi iyor,

Ve her adimi izleyebiliyoruz. Gelin size goste!

Ik olarak bu lic ana maddeyi bakir kazanda kayi

15 dakika sonra katilasan seker macununa aro ‘ebilen
gida boyasi katwyoruz. Yoksa o rengarenk gokk lerini ne-
reden alsin. Bu arada tezgahimizi temizliyoruz seli alani
hazirliyoruz. Clinkt birazdan bunun igerisine stv \izi doke-
cegiz. Tezgaha biraz meyankoku (Lakritz) serpiy er ma-
cunumuz istedigimiz dereceye ulastiktan sonra & \asamiza
gotlrdyoruz. Bu macun sicak ve tehlikeli oldugundan nen kenara
cekilip ustalarin nasil yaptigini izliyorum. Macunu ustalar masaya
guzelce yayiyor. Bende onlara sekerin Uzerine meyankokii
(Lakritz) serpmekte yar- .3 dimci oluyorum.
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Onu Kuglk parcalara

wiz g unu agir bir kare form ile

DIAITE I, l. Kutlesi biraz sopduktan

Al ‘4 L “HIILIHIt.rllgni\“uuu
e uk seker kutlesinden

y ’ g \er pargasi olusuyor

htan ayirmamiz gerekiyor,

v i ruz ve :‘vi\:'urm.'in

| : ri makas yardimiyla

% cmak ile sekerlerin

kesiy

vasca vuruyoruz.
zi torbalara

seker seven- 4

rdan alabilirler! f ‘

sevgili coc uklar, seker ye

rken su iki noktaya
dikkat edin:

L. Sekeri isirarak yemeyin, yalayin. Clinki

ndislerden daha sert olabili
yor. Dikkat! Disiniz Kirilabilir,

sekerler baze

2. Seker yedikten «

sonra dislerinizi mutlaka
fircalayin, Diglerimize yapisan S
r diglerimizi ¢liriitebilir.
Unutmayin: Uzun siire seker yiyebilmemiz
icin saglikh dislere ihtiyacimiz var.

eker parcala-




